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     事務局だより 
 

 

1 月 20日(月)･21 日(火)･22 日(水)･30 日(木)の 4日

間、計132人の会員の皆さんに参加していただき、交

通安全講習会を開催しました。  

今年は、高齢ドライバーの交通事故から学ぶ安全運

転を中心に、認知機能に係る簡単な診断や映像を活用

した運転時に潜む危険性について学びました。 

また、特に事故の多い運転時の注意すべきポイントに

ついて、講師の具体的な指導に熱心に耳を傾け、最後

の質疑では、予定時間を越えて、日頃の疑問に感じて

いる交通ルールへの質問をされていました。 

今年度は12月末現在で、仕事の行き帰り中の事故が

6件発生しています。 

会員の皆さんは、くれぐれも交通ルールを順守し

て、安全就業に努めてください。 

 

  

任せてね‼ あなたと地域のお手伝い 
 

令和元年度 

２月号 

交通安全講習会 



 1 月 23日(木)から 29日(水)にかけて、シルバー人材センター本部、中野公民館、矢野公

民館、己斐公民館で入会説明会を開催し、多くの方にご参加、ご入会いただきました。 

2月も引き続き、入会説明会を開催します。 

お知り合いで入会をお考えの方がいらっしゃいました

ら、ぜひご紹介ください。 

また、入会説明会開催日にはご都合が合わないとい

う方は、各事務所で入会説明及び受付を随時行ってお

ります。お近くの事務所にお立ち寄りください。 

 

2月の入会説明会日程 

開催日時（2020 年） 場 所 定員 

2月 12日(水) 13：00～ 佐伯区役所（佐伯区海老園二丁目5-28） 30 名 

2月 25日(火) 14：00～ 広島市シルバー人材センター本部（中区西白島町23-9） 50 名 

2月 26日(水) 14：00～ 安佐南区民文化センター（安佐南区中筋一丁目22-17） 35 名 

2月 27日(木) 14：00～ 宇品公民館（南区宇品御幸四丁目1-2） 50 名 

※ 説明会は１時間程度で終わります。引き続き入会希望の方には、入会受付を行います。 

●対象 広島市在住で、満６０歳以上の健康で働く意欲のある方 

●内容 シルバー人材センターでの仕事について説明します。 

入会希望の方は、次のものをご用意ください。 

写真２枚(3㎝×2.5㎝)・印鑑・会費(年度 1,800 円（10月～12月に入会の 

場合は入会年度に限り900円、1～3月に入会の場合は入会年度に限り免除））   

●申込 広島市シルバー人材センター本部（電話：082-223-1156） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

交流カフェ 

日時 ： 2020 年 ３ 月 ２ 日 (月) 
       9:30～11：30 

場所 ： 広島市シルバー人材センター 
本部４階ロビー交流スペース 

   （広島市中区西白島町 23-9） 
 

※ 次回開催は４月１日（水）です 
 

入会説明会 

1 月 23日入会説明会（シルバー人材センター本部） 



 

 

当センターは、有料駐輪場に従事している会員を対象に、年度内に2回研修会を開催する

ことにしており、昨年秋の1回目に続いて2回目を、令和2年 1月 27日(月)～30日(木)の

4日間、開催し、有料駐輪場に現在従事している177人の会員全員が受講されました。 

 

       

 

当センターの駐輪場担当職員が講師となり、資料を使って以下の内容を説明しました。 

① 接遇について ② 登録利用について ③ 事務局からの連絡事項 

接遇研修については、皆さんに気持ちよく駐輪場を利用いただけるよう、過去の事例を参

考に改めて勉強し、参加された会員は熱心に説明に耳を傾けていました。 

今回の研修会の成果をぜひ今後の業務に活かしていただければと思います。 

 

 

 

 

 

 

 

 

令和元年度第２回駐輪場会員研修会 



 

 令和2年 1月 24日(金)、30日(木)、2月 3日(月)各日 9時 30分から、福祉家事援助サー

ビス「調理研修会」を開催しました。 

 この研修会は、福祉・家事援助業務を希望している会員に向けて、就業先で役立つ料理の

調理実習を行うもので、3日間で合計62名が参加しました。 

 メニューは簡単で美味しく季節感のある料理ということで、「三食ごはん(ひなまつり ひ

し餅風)」「鶏ハム」「鶏ハムのカツ」「ハッセルバックポテト(北欧風ベークドポテト)」

「鶏ハムの白菜巻き(酢の物)」「卵と豆苗のスープ(鶏ハムの蒸し汁を使って)」「うぐいす

もち」でした。 

 

       

 

参加者の皆さんは3～5つのグループに分かれ、広島県栄養士会の山田先生、細田先生、

田山先生の指導により、協力して手際よく作業を行い、おいしそうな料理が次々と出来上が

っていきました。 

全員の料理が完成した後、さっそく出来上がったばかりの料理をいただきました。 

手作りならではのしっとりとした鶏ハムから、メイン・サラダ・スープとアレンジがきく

様子に皆さんは大満足されていました。 

 

参加された皆さんには、今回の研修内容をぜひ今後の就業に活かしていただきたいと思い

ます。 

 

調理研修会 


